
  

  

  

MITTAGSTISCH  

von 12 Uhr – 14 Uhr  
  
  

SUPPE & VORSPEISE  
  

Pilzcreme  
Cream of mushroom soup  

€ 10  
  
  

Luftgetrockneter Landschinken mit 

Büffelmozzarella, Tomatencoulis und Kräuteröl  
Air-dried country ham with buffalo mozzarella, tomato coulis  

and herb oil 

€ 16  
  

  
  

HAUPTGERICHTE  
  

Gebratene SEESAIBLINGFILETS mit Kräuterspaghetti 

Noilly-Prat-Sauce  
Pan-fried Arctic char fillets with herb spaghetti and Noilly Prat sauce 

€ 29  

  
SÜSSKARTOFFELPÜRÈE mit knusprigem 

Blumenkohl, Yuzu-Peppersauce  
                           Sweet potato purée with crispy cauliflower, yuzu-pepper sauce 

€ 24  

  
 Medaillons vom JUNGSCHWEIN unter der Kräuterkruste 

mit Ratatouille, Balsamicosauce, Rissoléeskartoffeln 

Young pork medallions with a herb crust, 
served with ratatouille, balsamic sauce, and rissolé potatoes. 

€ 26  
  

A  sweet  Finale:  

SORBET von weißem Pfirsich mit Vanilleschaum, 

Erdbeerpürée  
White peach sorbet with vanilla foam, strawberry purée  

                                                   € 10  


